


BIENVENIDO A PRÁTICA

Fundada en 1991, Prática desarrolla, produce y comercializa los mejores equipos para 
restaurantes, panaderías y centros de producción de alimentos. Líder en varios segmentos 
en los que actúa, Prática cuenta con una fábrica de última generación, comparable con 
las mejores del mundo, además de un equipo de ingenieros y técnicos de primer nivel, 
que desarrolla soluciones alineadas con las tendencias más modernas del mercado. 
 
El propósito de la empresa es ayudar a sus clientes a producir alimentos de calidad sin 
desperdicios. Este propósito, que también es un compromiso, se traduce en tres dimensiones 
complementarias: productividad, con mejores resultados para nuestros clientes; bienestar, con 
alimentos sabrosos y saludables; y preservación, combatiendo el desperdicio de alimentos. 
 

Con un equipo alineado, valores sólidos y una visión positiva del futuro, Prática se consolida 
como líder en el mercado nacional y avanza hacia una posición cada vez más relevante 
a nivel mundial.



Fermentación de calidad
en el frente de su tienda

COMPATIBLE CON LOS HORNOS: HPE80, HPE100 e Lastro Fit 4.6
Espaciado entre bandejas: 10 cm



●  Diseñada para producir en el frente de tienda;
●  Cuenta con ruedas que facilitan el desplazamiento.

Compacta y fácil de posicionar

●  Puerta doble de vidrio templado;
●  Amplia visualización del interior del equipo;
●  Diseño moderno y alineado con la Línea Vitrina.

Atractiva

●  Sistema constructivo que facilita la limpieza;
●  Drenaje para el desagüe.

Fácil de higienizar

●  Operación simplificada;
●  Control de temperatura de 25 °C a 45 °C; 
●  Control de humedad en 3 niveles;
●  Control de tiempo de hasta 6 horas.

Programable

Ideal para modulaciones

●  Cuenta con una estructura reforzada
     que oporta el apilamiento de hornos.

Masas y ventas
creciendo juntas

Modelo Capacidad Tensión
(V)

Potencia 
(kW)

Dimensiones
del producto

(Ancho x Alto x Prof.)

Peso
(kg)

Ferm.
Vitrine 

4.6

12 Bandejas
40 cm x 60 cm 220 Mono 1 745x896x906 87




