LS Pratica

FERMENTADORA VITRINE 4.6 MODELO

» Fermentadora Vitrine 4.6 - Doze (12) - Assadeiras
40x60cm.

INDICAGAO

» A Fermentadora Vitrine 4.6 é ideal para produtos de
panificacdo e confeitaria em geral. O design do
equipamento e a visibilidade dos produtos trazem
atratividade para afrente de sualoja.

CARACTERISTICAS

« Controle de temperatura de 25°C até 45°C;

« Controle de umidade em 3 niveis;

- Controle de tempo;

 Construido em ago inoxidavel;

» Aguecimento por resisténcia blindada;

Sistema de geracao e distribuicao de vapor;

Estrutura reforgcada para empilhamento de fornos;

« Rodizios giratérios para facilitar amovimentagéao;

Isolamento para evitar troca térmica com ambiente;

Porta de vidro temperado que permite visualizagao e

facilitaalimpeza;

» Dreno para escoamento que facilita a higienizacao;

» Usoeficiente de energia;

« 1 ano de garantia para pegas e mao de obra (exceto
itens de desgaste natural).

COMPATIVEL COM OS FORNOS

« HPESO;
Temperatura « HPE8O Programavel,
oo — Hora e Data « HPE100P svel
da camara rogramavel,
Set point  LastroFit4.6.
temperatura
Nivel de
umidade Tempo

Tecla de acesso
a programagao

Tecla ‘Para baixo’ Tecla Iniciar/Parar
Tempo

Tecla Ligar/Desligar

Tecla ‘Para cima’

LASTRO FIT 4.6 HPE80 HPE100
PROGRAMAVEL PROGRAMAVEL
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FERMENTADORA VITRINE 4.6

ESQUEMA DE INSTALACAO 1 ENTRADAS/SAIDAS
VISTA LATERAL ‘ VISTA FRONTAL ‘
7 3 Dist. Max. 7 :
i 1,5m I :
75 1 ﬁ :
: Registro |
1 de dgua |
) ¢ Al |
le 906 ! 896 |
| =il |
: ™ im |
I NS !
VISTA SUPERIOR Cabo de~
COMAPORTAABERTA 771 = alimentagdo
Entrada de
b d agua

1250

Dreno

OBS.: COTAS EM MILIMETROS (mm)

N&o recomendamos posicionar perto de fogoes, fritadeiras, chapas e outros
equipamentos que liberam gordura, fumaga e calor.

Instalar em local nivelado e ventilado. Instalacéo incorreta pode anular a
garantia.

Certifique-se de que as caracteristicas da rede elétrica no local da instalacéo,
estejam de acordo com as especificagoes da etiqueta de identificacao
localizada natraseira do equipamento.

O disjuntor deve estar localizado no maximo a 1,5m do equipamento.

Esse equipamento deve ser devidamente aterrado para evitar choque
elétrico.

As caracteristicas da rede elétrica no local da instalagéo séo de responsabili-
dade docliente.

16A
(@P+T)

F. Vitrine

46 220 | Mono | 50/60 1 16

3x1.5

Conexao de entrada de agua de 3/4"BSP
Aperte as conexdes hidraulicas manualmente, nao use ferramenta.

Recomendamos filtro original 3M (n&o incluso) para reduzir a dureza da dgua.
A boa qualidade da agua é responsabilidade do cliente e precisa estar de
acordo com as seguintes especificagoes:

 Fator pH: 7.0-8.5
¢ TDS: 50-125ppm
« Sflica < 13ppm

e Cloreto < 25ppm

® Cloreto Livre < 0.1ppm
® Pressao: 3 a8 O

* Alcalinidade; 50-100ppm

® Dureza: 50-100ppm (3<6 gpg)

A saida de 4gua deve ser descarregadas em ralo ou conexdo com a rede de
esgoto.

12 Assadeiras 40 cm x 60 cm

25mm 75mm 25mm 150mm 800mm 150mm
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Prutica

FERMENTADORA VITRINA 4.6 MODELO

» Fermentadora Vitrina 4.6 - Doce (12) - Bandejas 40 cm
x60cm.

INDICACION

» LaFermentadora Vitrina 4.6 es ideal para productos de
panaderiay reposteria en general. El disefo del equipo
y la visibilidad de los productos aportan atractivo al
frente de sutienda.

CARACTERISTICAS

« Control de temperatura de 25° C hasta 45° C;

« Control de humedad en 3 niveles;

- Control de tiempo;

- Construido en acero inoxidable;

» Calentamiento por resistencia blindada;

« Sistema de generaciony distribucion de vapor;

« Estructurareforzada para apilamiento de hornos;

» Ruedas giratorias para facilitar laimpulsion;

« Aislamiento para evitar el intercambio térmico con el
medio ambiente;

« Puerta con vidrio doble templado que permite facilidad
en la higienizacion;

« Drenaje que facilita la higiene;

« Uso eficiente de energia;

« 1 afio de garantia para piezas y mano de obra (excepto
articulos de desgaste natural).

COMPATIBLE CON HORNOS

Temperatura de * HPESO;
la camara — Horay Fecha + HPE8O Programable;
Set point « HPE100 Programable;
temperatura » LastroFit4.6.
Nivel de i
humedad Tiempo

Tecla de acceso_|
a programacion

Tecla “abajo” Tecla Iniciar/Parar

Tecla “arriba” Tiempo ; — g B ”

LASTRO FIT 4.6 HPE80 HPE100
PROGRAMABLE PROGRAMABLE

Tecla Enciende/Apaga
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FERMENTADORA VITRINA 4.6

DIAGRAMA DE INSTALACION 1 ENTRADAS/SALIDAS
VISTA LATERAL ‘ VISTA FRONTAL ‘
7 3 Dist. Max. 7 :
I 1,5m I !
75 !
: Registro |
1 de dgua |
) ¢ Al |
le 906 ; 896 |
| =i |
: ™ im :
I NS !
VISTA SUPERIOR CON pable dg,
LA PUERTAABIERTA 1 = alimentacion
Entrada de
b d agua

Drenaje

1250

0BS.: CUOTAS EM MILIMETROS (mm)

No recomendamos ubicar cerca de cocinas, freidoras, planchas y otros Conexion de entrada de agua de 3/4 "BSP

equipos queliberan grasa, humoy calor. Apriete manualmente las conexiones hidraulicas. Recomendamos el filtro
original 3M (no incluido) para reducir la dureza del agua. La buena calidad del
Instalar en sitio nivelado y ventilado. La instalacion incorrecta puede anular la agua es responsabilidad del cliente y necesita estar de acuerdo con las
garantfa. siguientes reglas:

* Factor pH: 7.0-8.5 e Cloruro Libre < 0.1%>m
* TDS: 50-125ppm * Presion: 3 a 8 m/Hjyf

* Silice < 13ppm e Alcalinidad: 50-100ppm

* Cloruro < 25ppm * Dureza: 50-100ppm (3<6 gpg)

La salida de agua debe descargarse en una conexion de drenaje o alcantaril-
la.

Asegurese de que las caracteristicas eléctricas de lared de la construccion se
ajusten a las especificaciones de la etiqueta de identificaciéon que se
encuentraen la parte trasera del equipo.

El disyuntor debe estar ubicado a un maximo de 1,5 m del equipo.

Este equipo debe estar debidamente conectado a tierra para evitar descar-
gaseléctricas.

12 Bandejas 40 cm x 60 cm

Las caracteristicas de la red eléctrica en el lugar de la instalacién son
responsabilidad del cliente.

F. Vitrine 16A

46 220 | Mono | 50/60 1 16 3x1.5 (©P+T) 25mm 75mm 25mm 150mm 800mm 150mm
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